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ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS 

UTENSÍLIOS DESTINADO AOS ALUNOS 

 

CATEGORIA: UTENSÍLIOS 

INOX 

 

ITEM 1: KIT TALHERES EM INOX PARA REFEIÇÕES 

 

1.1 Descrição / Composição: 

 Kit composto por 3 (três) talheres para uso diário em refeições, sendo: 

 1 (uma) colher; 

 1 (um) garfo; 

 1 (uma) faca. 

 
1.2 Dimensões e tolerâncias: 

Especificação Tolerância 
Dimensões 

Colher Garfo Faca 

Comprimento +/- 10% 198mm 199mm 213mm 

Espessura +/- 10% 2,5mm 2,5mm 3mm 

Comp. Lâmina +/- 10% - - 102mm 

 

1.3 Características gerais: 

 Feito totalmente em aço inox AISI 304 ou 430. 

 Lâminas e cabos monobloco, ou seja, em uma única peça, sem emendas. 

 Possibilidade de lavagem em máquina de lavar louças. 

 Faca de mesa com ponta arredondada. 

 
1.4 Embalagem: 

 Em plástico descartável com dimensões que comportem os três talheres (kit), 

os quais deverão ser acondicionados em caixa de papelão grosso. 

 
1.5 Manual: 

 O material deve vir acompanhado de “Manual de Instruções”, em português, 

contendo: 

 Orientações para uso e limpeza; 

 Procedimentos para acionamento da garantia; 

 Certificado de garantia preenchido (data de emissão, número da nota fiscal). 
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1.6 Normas técnicas de referência: 

 Os utensílios devem atender as normas técnicas de referência, relativas a 

fabricação de utensílios de inox, em vigência na data do edital. 

 

1.7 Garantia: 

 Doze meses de garantia contra vícios ou defeitos de fabricação, a contar da 

data da expedição da nota fiscal. 

 

 

2.1 Descrição / Composição: 

 Caneca em inox, alça com 4 pontos de solda, para alimentação escolar 

 

2.2 Dimensões mínimas: 

 Capacidade de 300 ml, 8 cm de diâmetro, 7,5 cm de altura. 

2.3 Características gerais: 

 Feita totalmente em aço inoxidável AISI 304, liga 18/10.  

 Com superfície lisa (livre de microfissuras e inclusões), facilmente limpável e 

resistente à corrosão e acidez. Não tóxica, estável e não absorvente sob 

condições de uso.  

 Não deve “emprestar” odor, cor ou gosto aos alimentos e nem contribuir para 

a adulteração dos mesmos. Com acabamento perfeito, isenta de cantos vivos 

ou rebarbas em suas arestas, ou quaisquer outros defeitos prejudiciais à sua 

utilização.  

 Resistente a máquina lava louças.  

 

2.4 Embalagem e rotulagem: 

 Embalagem plástica ou em papelão descartável e reciclável. Deve constar no 

lado externo da embalagem, rótulos de fácil leitura com identificação do 

fabricante e do fornecedor, e orientações sobre transporte e estocagem.  

 

 

 

 

 

ITEM 2 – CANECA EM INOX 
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2.5 Manual de instruções:  

 Deve vir acompanhado de “Manual de Instruções”, em Português, contendo, no 

mínimo, a apresentação/descrição do produto; procedimentos para uso, 

limpeza, conservação, descarte, garantia, SAC.  

 

2.6 Normas técnicas de referência: 

 ABNT NBR 5601:2011 - Aços inoxidáveis - Classificação por composição química. 

Resolução – RDC nº 20 de 22 de março de 2007 – Regulamento técnico sobre 

disposições para embalagens, revestimentos, utensílios, tampas e 

equipamentos metálicos em contato com alimentos.  

 

2.7 Garantia:  

 Doze meses (1 ano), no mínimo, de garantia contra vícios ou defeitos de 

fabricação. 

 

 

3.1 Descrição / Composição: 

 Prato Fundo em inox, grande, para alimentação escolar. 

 

3.2 Dimensões mínimas: 

 23 cm de diâmetro 

 

3.3 Características gerais: 

 Feita totalmente em aço inoxidável AISI 304, liga 18/10.  

 Com superfície lisa (livre de microfissuras e inclusões), facilmente limpável e 

resistente à corrosão e acidez. Não tóxica, estável e não absorvente sob 

condições de uso.  

 Não deve “emprestar” odor, cor ou gosto aos alimentos e nem contribuir para 

a adulteração dos mesmos. Com acabamento perfeito, isenta de cantos vivos 

ou rebarbas em suas arestas, ou quaisquer outros defeitos prejudiciais à sua 

utilização.  

 Resistente a máquina lava louças.  

 

 

 

 

ITEM 3 – PRATO FUNDO EM INOX 
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3.4 Embalagem e rotulagem:  

 Embalagem plástica ou em papelão descartável e reciclável. Deve constar no 

lado externo da embalagem, rótulos de fácil leitura com identificação do 

fabricante e do fornecedor, e orientações sobre transporte e estocagem.  

 

3.5 Manual de instruções: 

 Deve vir acompanhado de “Manual de Instruções”, em Português, contendo, no 

mínimo, a apresentação/descrição do produto; procedimentos para uso, 

limpeza, conservação, descarte, garantia, SAC.  

 

3.6 Normas técnicas de referência: 

 ABNT NBR 5601:2011 - Aços inoxidáveis - Classificação por composição química. 

Resolução – RDC nº 20 de 22 de março de 2007 – Regulamento técnico sobre 

disposições para embalagens, revestimentos, utensílios, tampas e 

equipamentos metálicos em contato com alimentos.  

 

3.7 Garantia:  

 Doze meses (1 ano), no mínimo, de garantia contra vícios ou defeitos de 

fabricação. 

 

 

FONTE: FNDE 


