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- Higienizar frequentemente as mãos com    
   água e sabão. (Não é recomendado o uso de    
   álcool em gel 70% na área de produção de   
   alimentos, por ser um produto químico 
   inflamável. Nesses espaços, recomenda-se 
   O uso de água, sabão, detergente e água 
   sanitária).

- Garantir que todas as janelas estejam 
   abertas, quando possível;

- Garantir a higienização das unidades de 
   alimentação escolar, que deve ocorrer 
   antes e após a produção dos alimentos;

- Sempre garantir que todos e todas 
   estejam usando todos os Equipamentos 
   de Proteção Individual (EPI);

- Garantir o distanciamento físico de, 
pelo menos, 1,5 metro entre as pessoas;

Merendeiras(os)


